
Vocabulary unit 11 

 

  to assemble (verb) : to collect pieces and put them 
together . 

 ٌجمع )فعل( : لجمع القطع الصغٌرة وٌضعهم معاً.

  to boil (verb) :to heat until bubbles of hot air form and 
continue to cook at that temperature. 

تظهر فقاعات مكونه من هواء ساخن وتستمري فً  تغلً )فعل( :تسخٌن إلى أن
 الطهً فً نفس درجة الحرارة.

  a bouillon cube (noun) : a small square of dried meat or 
vegetable juices with salt. 

مكعب ماجً )أسم( : مربع صغٌر من اللحم المجفف أو عصائر الخضروات مع 
 الملح.

  bratwurst (noun) : a spicy sausage. .مقانق )أسم( :السجق الحار 

  a can opener (noun) : a device for opening canned foods. .فتاحة علب )أسم( : أداة لفتح الأطعمة المعلبة 

  a casserole (noun) : a covered dish in which several 
foods, such as meat and vegetables, are baked together. 

حلة )أسم( : طبق غطت فٌه العدٌد من الأطعمة ,مثل اللحوم والخضروات , 
 وخبز معاً.

  a cheesecake (noun) : a dessert made of cheese, eggs, 
milk, flour, salt, sugar, and baking powder. 

كعكة الجبن )أسم( : حلوى مصنوعة من الجبن والبٌض والحلٌب والدقٌق 
والخمٌرة الفورٌة.والملح والسكر   

  a chef (noun) : a person who cooks professionally. .الطباخ )أسم( : هو الشخص المختص مهنٌاً بالطبخ 

  chowder (non-count noun) : a thick soup. بل العد( : نوع من الشوربة الثقٌلة.حساء )اسم لا ٌق  

  chunky (adjective) : not smooth; said of something that 
has large pieces. 

 مكتنزة )صفة( : اٌست طرٌة ,تقال لشًء به قطع كبٌرة.

  a coffeecake (noun) : a cake made in a flat pan, usually 
without any frosting or icing. 

عكة القهوة )أسم( : كعكة مصنوعة بقالب مسطح ,عادة بون تجمٌد.ك  

  to consult (verb) : to check with an authority; to ask for 
an opinion. 

نسأله عن رأي فً تخصصه.استشاري )فعل( :ٌفتش بصلاحٌة ,   

  cottage cheese (noun) : a white, plain cheese made of 
boiled milk. 

 جبن )أسم( : جبن سادة أبٌض مصنوع من الحلٌب المغلً.

  a date (noun) : a sweet fruit of one kind of palm tree. .تمر )أسم( : فاكهة طعمها حلو نوع ٌأتً من شجر النخٌل 

  diced (adjective) : cut into tiny pieces or cubes. .مكبات )صفة( : تقطع إلى قطع صغٌرة أو معلبات 

  to discard (verb) : to throw away. .إبعاد )فعل( :ترمٌها 

  dough (non-count noun) : unbaked bread. .العجٌنة )أسم لا ٌقبل العد( : خبز لم ٌخبز 

  to drain (verb) :to separate something from liquid and 
throw away the liquid. 

 استنزاف )فعل( :لفصل الشًء عن السائل ثم ترمً السائل.

  eggs over easy (idiom) : eggs cooked in a frying pan with 
oil so that the whites and yolks stay separate but are 
cooked on both sides. 

( :البٌض المطبوخ فً مقلاة مع زٌت بحٌث ٌبقى بٌاض )مصطلحبٌض سهل 
 البٌض وصفاره منفصلاً ولكن ٌتم طهٌها على الجهتٌن.

  elaborate (adjective) : fancy. .وضع )صفة( : شكلها حلو 

  hominy (non-count noun) : dried corn kernels that are 
boiled to become filled with water again. 

عصٌدة الذرة )أسم لا ٌقبل العد( : حبات الذرة المجففة التً تغلى لتصبح ملٌئة 
 بالماء مجدداً.

  an ingredient (noun) : one item or part of a recipe. )عنصر واحد أو جزء من الطبخة . مقادٌر )أسم :  

  to make something from scratch (idiom) : to start with all 
the ingredients (not prepared foods). 

(: أن تبدأ بكل المقادٌر )طعام غٌر جاهز( .مصطلحلعمل شًء من البداٌة )  

  moussaka (non-count-noun) : a turkish or greek dish 
made with eggplant. 

طبق تركً أو ٌونانً مصنوع من الباذنجان .مسقعة )أسم لا ٌقبل العد( :   

  a mushroom (noun) : fungus that can be eaten. . فطر )أسم( : نوع من الفطر ٌمكن أن تؤكل 

  to pitch in (idiom) : to help; to share work. ( للمساعدة, لممصطلحتعاون : ). شاركة العمل  

  apressure cooker (noun) : a heavy pot that has a cover 
and that uses steam to cook food fast. 

 قدر الضغط )أسم( :قدر ثقٌل له غطاء وٌستخدم البخار لطهً الطعام بسرعة.

  a recipe (noun) : a plan for making a special kind of food. : )خلطة لصنع طعام ممٌز . وصفة )أسم  

  salsa (noun) : a sauce of tomatoes, peppers, onions, and 
spices used in Mexican cooking. 

صلصه )أسم( : صوص من الطماطم والفلفل والبصل والتوابل المستخدمة فً 
 الطبخ المكسٌكً.

  sauerkraut (non-count noun) : salted and pickled 
cabbage. 

 مخلل الملفوف )أسم( : ملفوف مملح ومخلل.

  a sausage (noun) : a roll of preserved or fresh ground 
meat. 

 نقانق )أسم( : ملفوف من اللحم المفروم المحفوظ الطازج.



  to sear meat (idiom) : to put a piece of meat in a hot pan 
so that all parts of the outside of the meat get brown (and 
the juices stay in) ; to seal with heat. 

( : ان تضعً قطعة من اللحم فً مقلاة ساخنة حتى مصطلحلحرق اللحوم )
حتفظ بعصارتها وتحاط بالحرارة.تصبح كل جوانب اللحم بلون بنً وت  

  to slice (verb) : to cut into then pieces. . شرٌحة )فعل( : تقطع إلى قطع 

  a slice (noun) : a thin piece. . شرٌحة )أسم( : قطعة رقٌقة 

  a stew (noun) : a meal of meat and vegetables cooked 
together. 

من اللحوم والخضار المطبوخة معاً .الخلاصة )أسم( : وجبة   

  a substitution (noun) : something used in place of the 
real thing. 

 بدٌل )أسم( : شًء ٌستخدم مكانه شًء آخر .

  toast (non-count noun) : slices of bread that have been 
exposed to heat and have turned brown. 

ٌقبل العد( : شرائح من الخبز التً كانت معرضة للحرارة  توست )أسم لا
 وأصبحت بلون بنً.

 


